
智能卷腸粉機

1. 自動化生產流程

A. 原料處理智能化

- 米漿配比：通過感測器即時監測米漿濃度、含水量，自動調整水和米的配比，確保米漿質

地均勻，口感一致。

- 自動投料：支持預拌幹米漿直接加水調配，或對接大米清洗、浸泡、磨漿一體化流程，減

少人工干預。

B.蒸煮與卷制自動化

- 溫度與蒸汽控制：內置溫濕度感測器，動態調節蒸箱溫度（通常恒溫在 100℃左右），避

免腸粉過老或未熟。

- 自動鋪漿與卷粉：機械臂或旋轉刮板精准控制米漿厚度（1-3mm 可調），同步完成攤平、

蒸熟、卷粉、切段動作，全程無需人工操作。

2. 智能控制系統

- 觸控屏操作：支持參數設置（如厚度、長度、產量）、菜單存儲（不同口味配方），操作直

觀簡便。

3.高效產能

- 單臺設備每小時可生產 200-300 斤腸粉，較傳統手工效率提升 5-10 倍，適合早餐店、

速食連鎖、食品工場等高需求場景。

智能化自動卷腸粉機通過技術融合，解決了傳統手工製作的效率低、品控不穩定、人力成本

高等痛點，尤其適合現代餐飲業對標準化、規模化生產的需求。未來隨著 AI 和物聯網技術

的進一步發展，此類設備將更加注重個性化定制、數據互聯和低碳環保，推動傳統美食的現

代化升級。
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設備名稱：卷腸粉機器設備生產線

型號：定制

產量：每小時230~260斤

設備尺寸（約）：8500*1150*1700mmH 



序

卷肠粉机器设备生产线 1 套

生产线尺寸：总长 8.5m*宽 1.15m*高 1.7m

号
产品名称 技术要求

数

量
材质

1
蒸箱机

1. 长 4.5m*宽 1.13m*高 1.3m

2. 蒸锅长 3米/宽 1.12 米（上下双层）。

3. 搅拌存浆桶 1套（容量：250kg）。

4. 下料下浆采用不锈定量泵和滚筒滚浆

方式，漏浆槽、渗浆板、水平石板、球阀

开关配件等配套。

5. 蒸箱汽管 1 套（工业管），压力表 2

个/温度表 1个，不锈钢汽阀开关配套。

6. 蒸布转动不锈钢滚筒面长 920*2 支；

不锈钢轴承。

7. 蒸布 1 条/刮刀 1 把/压力表 3 个/温

度表 1个。

8. 蒸布驱动伺服电机电机 1 台。

1套

重要部分

不锈钢 304

蒸鍋板材

實厚：

1.15mm

2

风冷输送机

刷油设备

卷猪肠粉机

2. 输送机分为两层，第一层不锈钢链

1. 长 4m*宽 1.04m*高 1.7m

输

送冷却行程 4米冷却；第二层卷猪肠粉机

输送带行程 2米，卷粉头 3个合并一组。

3. 不锈钢输送链宽 920mm/周长 8 米/单

1套

重要部分

不锈钢 304

皮带食品

级



面 4 米/链条串杆 6mm/链条大滚珠转动。

4. 链条槽导轨采用标2.0板压成形8米。

5. 输送链驱动轴/转动滚筒/链轮 2 套。

6. 驱动伺服电机电机：4 台。

7. 冷却采用不锈钢管道送风机 2组。

8. 刷油机采用食品级胶滚筒单面刷油配

存油桶，一组。

5 收粉切断机

1. 长 2.25m*宽 0.55m*高 0.7m。

2. 收粉合并皮带输送 1套。

3. 气动切断刀 1组。

4. 驱动伺服电机电机：1 台。

1套 食品级

6
蒸汽发生器

机

1. 采用电热蒸汽发生器功率 36KW。

2. 额定压力 0.25（MPa）。

3. 额定温度 100 度.。

4. 额定蒸发量 32公斤。

1套 国标

7 控制电箱

1. 不锈钢电箱 1个。

2. 触摸屏一体控制变频器调速。

3. 电源开关、交流接触器、等电子零件

相应配套。

1套 国标

8

注明：

1. 机器上用的轴承全部采用不锈钢。

2. 机器设备设计成简单分体拆装。

/ /



3. 电机电器国标。

4. 生产线 1 套用电：总功率 40 千瓦左右，电压 380V

（三相四线）
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